




La nuova linea 
di stampi in silicone 

per realizzare i tuoi gelati



P a v o n i 
Italia presenta la nuova 

l inea di  s tampi  Gelati&Co . 
Una gamma completa di stampi in 

silicone per realizzare gelati su stecco e 
gelati biscotto. Pavogel è una linea di stampi 
aventi una speciale chiusura a cerniera che 
agevola l’inserimento dello stecco e permette 
l’estrazione del prodotto finito senza alcun 
tipo di manipolazione diretta dello stesso. Tale 
sistema, brevettato da Pavoni Italia, renderà 
la produzione dei vostri gelati veloce, igienica 
e di grande effetto! Pavocookie è una linea 
che include 8 tipologie di stampi raffiguranti 
simpatici animaletti, con i quali si possono 
realizzare semifreddi, gelati e gelati biscotto 
per la gioia di grandi e piccini! Le forme Pavogel 
e Pavocookie ideate dal team di creativi Pavoni, 
sono caratterizzate da un design unico e raffinato 
che renderà la vostra vetrina davvero “da brivido”!
Pavoni Italia presents the new professional silicone moulds 
Gelati&Co. A complete range of moulds to create stick ice creams 
and biscuit ice creams. Pavogel includes silicone moulds with a 
special hinge system opening which enables the stick insert and lets 
the product extraction easier without any direct touch of it. Such 
system, patented by Pavoni Italia, will allow the production of your ice 
creams quick,  hygienic with great effect! Pavocookie is a line which 
includes 8 kinds of moulds, showing nice animals. With Pavocookie 
you can create parfait, ice cream and biscuit ice creams to make 
everybody happy, younger and older! Pavogel and Pavocookie (all 

registered design), create by Creative Pavoni Team, are featured 
by a unique and fine design which will make your shop 

windows a “goosebumps” one!
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Wendy Hippo Roger Dante

Pina Petronilla Fosco Pino
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90ml 



Malibù
95m

m

52mm

Vol. 85 ml 

cod.PL01
Stampo singolo + 50 stecchi | Single Mould + 50 sticks
n°impronte per stampo | n° indents for mould: 3

cod.KITPL01
Kit 4 stampi + vassoio + 50 stecchi  | Kit 4 moulds + tray + 50 sticks
n°impronte per kit | n° indents for kit: 12
n°kit per masterbox | n° kit for masterbox: 16

PATENT PENDING

REGISTERED DESIGN

3x

12x

400mm

300m
m
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Acapulco

95m
m

50mm

Vol. 90 ml 

cod.PL02
Stampo singolo + 50 stecchi | Single Mould + 50 sticks
n°impronte per stampo | n° indents for mould: 3

cod.KITPL02
Kit 4 stampi + vassoio + 50 stecchi  | Kit 4 moulds + tray + 50 sticks
n°impronte per kit| n° indents for kit: 12
n°kit per masterbox | n° kit for masterbox: 16

3x

12x

PATENT PENDING

REGISTERED DESIGN

400mm

300m
m
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Maracaibo
85m

m

48mm

Vol. 85 ml 

cod.PL03
Stampo singolo + 50 stecchi | Single Mould + 50 sticks
n°impronte per stampo | n° indents for mould: 3

cod.KITPL03
Kit 4 stampi + vassoio + 50 stecchi  | Kit 4 moulds + tray + 50 sticks
n°impronte per kit | n° indents for kit: 12
n°kit per masterbox | n° kit for masterbox: 16

3x

12x

PATENT PENDING

REGISTERED DESIGN

400mm

300m
m
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Honolulu
84

m
m

83mm

Vol. 100 ml 

cod.PL04
Stampo singolo + 50 stecchi | Single Mould + 50 sticks
n°impronte per stampo | n° indents for mould: 2

cod.KITPL04
Kit 4 stampi + vassoio + 50 stecchi  | Kit 4 moulds + tray + 50 sticks
n°impronte per kit | n° indents for kit: 8
n°kit per masterbox | n° kit for masterbox: 16

2x

8x

PATENT PENDING

REGISTERED DESIGN

400mm

300m
m
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Ipanema

110m
m

35mm

Vol. 70 ml 

cod.PL05
Stampo singolo + 50 stecchi | Single Mould + 50 sticks
n°impronte per stampo | n° indents for mould: 3

cod.KITPL05
Kit 4 stampi + vassoio + 50 stecchi  | Kit 4 moulds + tray + 50 sticks
n°impronte per kit | n° indents for kit: 12
n°kit per masterbox | n° kit for masterbox: 16

3x

12x

PATENT PENDING

400mm

300m
m
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35ml 



Malibu
72m

m

40mm

Vol. 35ml 

PATENT PENDING

REGISTER DESIGN

cod.PL06
Stampo singolo + 50 stecchi | Single Mould + 50 sticks
n°impronte per stampo | n° indents for mould: 4

cod.KITPL06
Kit 2 stampi + vassoio + 50 stecchi  | Kit 2 moulds + tray + 50 sticks
n°impronte per kit | n° indents for kit: 8
n°kit per masterbox | n° kit for masterbox: 12

4x

8x

PATENT PENDING

REGISTERED DESIGN

400mm

120m
m
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37mm

Maracaibo
65

m
m

Vol. 35 ml 

cod.PL07
Stampo singolo + 50 stecchi | Single Mould + 50 sticks
n°impronte per stampo | n° indents for mould: 4

cod.KITPL07
Kit 2 stampi + vassoio + 50 stecchi  | Kit 4 moulds + tray + 50 sticks
n°impronte per kit | n° indents for kit: 8
n°kit per masterbox | n° kit for masterbox: 12

4x

8x

PATENT PENDING

REGISTERED DESIGN

400mm

120m
m
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cod.PL09
Stampo singolo + 50 stecchi | Single Mould + 50 sticks
n°impronte per stampo | n° indents for mould: 3

cod.KITPL09
Kit 2 stampi + vassoio + 50 stecchi  | Kit 4 moulds + tray + 50 sticks
n°impronte per kit | n° indents for kit: 6
n°kit per masterbox | n° kit for masterbox: 12

3x

6x

Cupcake
50mm

Vol. 40 ml 

70m
m

PATENT PENDING

REGISTERED DESIGN

400mm

120m
m
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Waikiki
70

m
m

40mm

Vol. 35 ml 

PATENT PENDINGPATENT PENDING

cod.PL08
Stampo singolo + 50 stecchi | Single Mould + 50 sticks
n°impronte per stampo | n° indents for mould: 4

cod.KITPL08
Kit 2 stampi + vassoio + 50 stecchi  | Kit 2 moulds + tray + 50 sticks
n°impronte per kit | n° indents for kit: 8
n°kit per masterbox | n° kit for masterbox: 12

4x

8x

400mm
120m

m
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20ml 



Linear
60m

m

20mm

Vol. 25 ml 

cod.PL10
Stampo singolo + 50 stecchi | Single Mould + 50 sticks
n°impronte per stampo | n° indents for mould: 5

cod.KITPL10
Kit 2 stampi + vassoio + 50 stecchi  | Kit 2 moulds + tray + 50 sticks
n°impronte per kit | n° indents for kit: 10
n°kit per masterbox | n° kit for masterbox: 12

PATENT PENDING

5x

10x

400mm

120m
m
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Bubbles
60

m
m

Vol. 20 ml 

cod.PL11
Stampo singolo + 50 stecchi | Single Mould + 50 sticks
n°impronte per stampo | n° indents for mould: 5

cod.KITPL11
Kit 2 stampi + vassoio + 50 stecchi  | Kit 2 moulds + tray + 50 sticks
n°impronte per kit | n° indents for kit: 10
n°kit per masterbox | n° kit for masterbox: 12

5x

10x

25mm

PATENT PENDING

REGISTERED DESIGN

400mm
120m

m
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Round
60m

m

Vol. 20 ml 

cod.PL12
Stampo singolo + 50 stecchi | Single Mould + 50 sticks
n°impronte per stampo | n° indents for mould: 5

cod.KITPL12
Kit 2 stampi + vassoio + 50 stecchi  | Kit 2 moulds + tray + 50 sticks
n°impronte per kit | n° indents for kit: 10
n°kit per masterbox | n° kit for masterbox: 12

5x

10x

23mm

PATENT PENDING

REGISTERED DESIGN

400mm

120m
m
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90ml 

AttenzIone! 
Sono a disposizione 

biscotti finiti Pavocookie 
e i coppapasta per realizzarli. 
Per maggiori informazioni 
contattare i nostri uffici 

commerciali.
ATTenTIon! Pavocookie cookies and 
Cutter to make them are available.

For further information contact 
our sales department 



90m
m

80mm

Vol. 80 ml 

cod.CK01
Stampo singolo | Single Mould
n°impronte per stampo | n° indents for mould: 6

cod.KITCK01
Kit 2 stampi + vassoio | Kit 2 moulds + tray 
n°impronte per kit | n° indents for kit: 12
n°kit per masterbox | n° kit for masterbox: 25

Gallina Pina

12x

AttenzIone! 
Sono a disposizione 

biscotti finiti Pavocookie 
e i coppapasta per realizzarli. 
Per maggiori informazioni 
contattare i nostri uffici 

commerciali.
ATTenTIon! Pavocookie cookies and 
Cutter to make them are available.

For further information contact 
our sales department REGISTERED DESIGN

400mm

6x

300m
m
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cod.CK02
Stampo singolo | Single Mould
n°impronte per stampo | n° indents for mould: 6

cod.KITCK02
Kit 2 stampi + vassoio | Kit 2 moulds + tray 
n°impronte per kit | n° indents for kit: 12
n°kit per masterbox | n° kit for masterbox: 25

Pulcino Pino
80

m
m

80mm

Vol. 90 ml 

12x

REGISTERED DESIGN

400mm

6x

300m
m
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60m
m

90mm

Vol. 75 ml 

Coniglio Roger

cod.CK03
Stampo singolo | Single Mould
n°impronte per stampo | n° indents for mould: 6

cod.KITCK03
Kit 2 stampi + vassoio | Kit 2 moulds + tray 
n°impronte per kit | n° indents for kit: 12
n°kit per masterbox | n° kit for masterbox: 25

12x

REGISTERED DESIGN

400mm

6x

300m
m
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cod.CK04
Stampo singolo | Single Mould
n°impronte per stampo | n° indents for mould: 6

cod.KITCK04
Kit 2 stampi + vassoio | Kit 2 moulds + tray 
n°impronte per kit | n° indents for kit: 12
n°kit per masterbox | n° kit for masterbox: 25

Pecora Wendy
75

m
m

75mm

Vol. 90 ml 

12x

REGISTERED DESIGN

400mm

6x

300m
m
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85m
m

65mm

Vol. 90 ml 

cod.CK05
Stampo singolo | Single Mould
n°impronte per stampo | n° indents for mould: 6

cod.KITCK05
Kit 2 stampi + vassoio | Kit 2 moulds + tray 
n°impronte per kit | n° indents for kit: 12
n°kit per masterbox | n° kit for masterbox: 25

Mucca Petronilla

12x

REGISTERED DESIGN

400mm

6x

300m
m
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orso Fosco
85

m
m

70mm

Vol. 85 ml 

cod.CK06
Stampo singolo | Single Mould
n°impronte per stampo | n° indents for mould: 6

cod.KITCK06
Kit 2 stampi + vassoio | Kit 2 moulds + tray 
n°impronte per kit | n° indents for kit: 12
n°kit per masterbox | n° kit for masterbox: 25

12x

REGISTERED DESIGN

400mm

6x

300m
m
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orso Fosco
75m

m

65mm

cod.CK07
Stampo singolo | Single Mould
n°impronte per stampo | n° indents for mould: 6

cod.KITCK07
Kit 2 stampi + vassoio | Kit 2 moulds + tray 
n°impronte per kit | n° indents for kit: 12
n°kit per masterbox | n° kit for masterbox: 25

elefante Dante

12x

Vol. 85 ml 

REGISTERED DESIGN

400mm

6x

300m
m
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cod.CK08
Stampo singolo | Single Mould
n°impronte per stampo | n° indents for mould: 6

cod.KITCK08
Kit 2 stampi + vassoio | Kit 2 moulds + tray 
n°impronte per kit | n° indents for kit: 12
n°kit per masterbox | n° kit for masterbox: 25

Ippopotamo Hippo
65

m
m

75mm

Vol. 85 ml 

12x

REGISTERED DESIGN

400mm

6x

300m
m
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ACCeSSoRI
ACCeSSoRIeS

Stecchi
Sticks

cod.KS47

cod.KS48

cod.TRAYGEL
(Pavogel, Pavocookie)

cod.PAVOCOOKIE

cod.PAVOGEL

cod.TRAYGELMINI
(Pavogel Pocket, Pavogel Snack)

Confezione da 50 stecchi | Pack of 50 sticks
(Pavogel)

Confezione da 50 mini stecchi| | Pack of 50 mini sticks
(Pavogel Pocket, Pavogel Snack)

Vassoio 400x300x10 mm | Tray 400x300x10 mm

espositore in policarbonato per gelati biscotto 360x235 mm
Polycarbonate display for biscuits ice cream 360x235 mm

espositore in policarbonato per gelati su stecco 
(Pavogel, Pavogel Pocket, Pavogel Snack, lollipops) 360x235 mm
Polycarbonate display for ice cream sticks 
(Pavogel, Pavogel Pocket, Pavogel Snack, Lollipops) 360x235 mm

Vassoio 400x120x10 mm| Tray 400x120x10 mm

Vassoi
Trays

espositori
Display
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UtILIzzo
HoW To USe
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UtILIzzo
HoW To USe
Con l’aiuto di un sac a poche o direttamente con la spatola, 
riempire lo stampo. 
With the help of a sac a poche or with a spatula, fill Pavogel mould.

Inserire, fino a fine corsa, l’apposito stecco nella 
feritoia dello stampo | Insert the stick into the hole placed 
onto the closing side of the mould. 

Aprire la chiusura a cerniera ed 
estrarre lo stecco | Open the hinge 
closing system and extract the ice cream.

Livellare la superficie del composto con una spatola. 
Mettere in abbattitore per ca. 90 minuti |Level the 
surface of the mould with a spatula. Put in blast chiller for about 
90 minutes. 

Posizionare nel centro del composto 
un inserto, se previsto dalla ricetta.  
Put an insert in the middle of the compound, 
if requested.

Con Pavogel l’estrazione è semplice, precisa, senza manipolazione 
del prodotto finito!
With Pavogel the extraction is easy, precise, without handling of the finished product!
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UtILIzzo
HoW To USe

Inserire delicatamente il biscotto nello stampo.
Insert softly the biscuit into the mould.

Riempire un primo strato di gelato.
Fill a first layer with ice cream.

Creare un secondo strato di gelato.
Create a further ice cream layer.

Smodellare il biscotto gelato estraendolo dallo 
stampo. Demould the ice cream biscuit throught its extraction 
from the mould.

Livellare la superficie del composto con una spatola. Mettere in 
abbattitore per ca. 90 minuti. 
Level the surface of the mould with a spatula. Put in blast chiller for about 90 minutes. 

Posizionare delicatamente il secondo biscotto.
Place softly the second cookie.
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