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Stampi in silicone per decoro vaschette gelato

Decorative silicone moulds for gelato pans



Come utilizzare gli stampi? Con un qualsiasi prodotto spatolabile, 
come una crema alla nocciola o al pistacchio, con una gelèe di 
frutta oppure direttamente con il gelato. Abbattere il prodotto 
per consentire un perfetto smodellamento dallo stampo. 
È possibile decorare il top a piacimento con un delicato effetto 
velluto, una glassatura o al naturale.

How can you use the moulds? With every type of creamy product, 
like hazelnut or pistachio cream, with a fruit glée or even directly 
with gelato, to create a perfect moulding. Cool down in the blast 
chiller to pull the product out of the mould. Decorate the top with 
a delicate velvet effect, a glaze or just leave it natural.
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mm 21

TOP100
ICEBERG
mm 361,5 x 251,5 x 21
Vol: ~ 740 ml
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mm 21,5

TOP102 
CORAL
mm 361,5 x 251,5 x 21,5
Vol: ~ 740 ml

mm 18,5

TOP101
TABLET
mm 361,5 x 251,5 x 18,5
Vol: ~ 740 ml
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Gli stampi in silicone per creare originali e accattivanti texture da posizionare 
sulle vaschette gelato. Un colpo d’occhio fantastico per le vostre vetrine.
Silicone moulds to create original, interesting textures on gelato pans.
A fantastic eye-catcher for your windows.

ADATTABILE PER VASCHETTA GELATO / SUITABLE FOR GELATO PANS mm 360 x 250
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