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INFORMAZIONI PRODOTTO
Product information | Informations produit | Produktinformationen  | Informaciones sobre el producto | Informações sobre o produto

Il presente catalogo è valido dal 01/01/2025 al 31/12/2025. This catalogue is valid from 01/01/2025 to 31/12/2025

Scansiona il QR Code per vedere il 
video del prodotto

Scannen Sie den QR-Code, um das 
Video zu schauen

Scan the QR Code to view the product 
video

Escanear el Código QR para ver el vídeo  
del producto

Scannez le Code QR pour voir la vidéo  
du produit

Digitalizar o Código QR para visualizar  
o vídeo do produto

Italiano English Français Deutsch Español Português

1234 Codice art. Item Code Référence Artikel Nummer Código Código

N Cod art. Nuovo New Item code Nouvelle Référence Neuer Artikel Código Nuevo Código novo

1234 Articoli disponibili 
fino ad esaurimento 
scorte

Products only  
available while 
stocks last

Références disponi-
bles jusqu’à épuise-
ment des stocks

Artikel verfügbar bis 
zur Erschöpfung der 
Bestände

Artículos disponibles 
hasta agotar stock

Artigos disponíveis 
até esgotar o stock

Colori Colours Couleurs Farben Colores Cores

Modelli Models Modèles Modelle Modelos Modelos

cm: Altezza e larghezza Height and width Hauteur et largeur Höhe und Breite Altura y anchura Altura e largura

Ø Diametro Diameter Diamètre Durchmesser Diámetro Diâmetro

pz: Pezzi per confezione Pieces per box Pièces par boîte Stück pro Ve. Piezas por caja Peças por caixa

mat: Materiale Materials Matériel Material Materiales Materiais

g Il peso indicato per  
i prodotti in ciocco-
lato non ha valenza 
metrologica

The weight indicat-
ed for chocolote 
products has no 
metrological value

Le poids indiqué 
pour les produits 
en chocolat n'a 
pas de valeur 
métrologique

Das angege-
bene Gewicht für 
Schokoladenpro-
dukte hat keine 
messtechnische 
Bedeutung

El peso indicado 
para los produc-
tos de chocolate 
no tiene valor 
metrológico

O peso indicado 
para os produtos de 
chocolate não tem 
valor metrológico

~ Circa Around Environ Ungefähr Alrededor de Mais ou menos

R la dimensione del 
prodotto equivale a 
quella dell’immagine 
riportata

The size of the prod-
uct is the sam as the 
shown image

La dimension du 
produit est la même 
de celle de l'image 
représentée

Das Produkt ist in der 
tatsächlichen Größe 
abgebildet

El tamaño del pro-
ducto, equivale al de 
la imagen

O tamanho do artigo  
é igual ao da imagem

G Senza glutine Gluten free Sans gluten Glutenfrei Sin gluten Sem glúten

Z Senza coloranti  
azoici aggiunti

No Azo  
colourings added

Sans colorants 
azoïques ajoutés

Ohne Zusatz von 
Azofarbstoffen

Sin colorantes  
azoicos añadidos

Sem corantes  
azóicos adicionados

3 I prodotti che 
presentano questa 
icona sono resistenti 
alla condensa.

Products with this 
icon are resistant to 
condensation.

Les produits qui 
présentent cette 
icône sont résistants 
à la condensation.

Produkte mit 
diesem Symbol sind 
kondensationsfest.

Los productos 
que presentan 
este símbolo, son 
resistentes a la 
condensación.

Os produtos 
com este ícone 
são resistentes à 
condensação.

S I prodotti che pre-
sentano il simbolo 
S sono in mate-
riale atto al contatto 
alimenti, non edibile.

Products with the 
S symbol are in 
food safe material, not 
edible.

Les produits qui 
présentent le symbole 
S sont fabriqués 
avec un matériau apte 
au contact alimentaire, 
non comestible.

Die mit dem Symbol 
S gekennzeich-
neten Produkte sind 
aus lebensmitteltaug-
lichem Material, nicht 
essbar.

Los productos que 
tienen el símbolo 
S están hechos de 
material apto para el 
contacto con alimen-
tos, no comestibles.

Os produtos com o 
símbolo S são 
produzidos com ma-
terial apropriado para 
entrar em contato com 
alimentos, não
são comestíveis.

O Isolare la base del 
soggetto con pellicola 
alimentare prima di 
posizionarlo sulla 
superficie della torta.

Isolate the base of 
the subject with food 
film before placing on 
the cake or dessert.

Isoler la base du 
sujet avec un film 
alimentaire avant de 
le positionner sur la 
surface du gâteau.

Die Basis der Figur 
mit Lebensmittelfolie 
abdecken, bevor sie 
auf der Torte posi-
tioniert wird.

Aísle la base de 
la figura con film 
transparente antes 
de colocarlo en la 
superficie del pastel.

Isolar a base do 
modelo com película 
alimentar antes de o 
posicionar na superfí-
cie do bolo.



No minimo d'ordine.  
Gli ordini effettuati entro le ore 12:00 verranno spediti il giorno stesso 
e verranno consegnati al tuo negozio in: 

C’è sempre qualcuno in linea per te! 
THERE’S ALWAYS SOMEONE ON THE LINE FOR YOU!

Hai bisogno di informazioni? Contatta il nostro servizio clienti! 
Any information needed? Contact our customer care team!
Dal lunedì al venerdì | From Monday to Friday
8:30 - 12:30 / 13:30 - 17:00

Export Customer Care 

0332 658311 - int. 2
modecor@modecor.it

In-Store Bakery

0332 658339 
manuela.bossi@modecor.it

Assistenza Stampanti 

800 148616
service@decojet.it

Commerciale Italia

0332 658311 - int. 1
modecor@modecor.it

Spese di trasporto a carico del cliente: 

•	 17€ (fino a 8kg)

•	 20€ (da 8,1kg a 12kg)

•	 28€ (da 12,1kg a 22kg)

"COOL" SHIPPING: GARNISH YOUR DESSERTS 
WITH OUR CHOCOLATE ALL YEAR ROUND

Espresso freddo:  
Spediamo le tue decorazioni in cioccolato in 
un imballo refrigerato per i periodi più caldi.

CUSTOMER CAREServizio clienti

Hotline 

•	 24h Capoluoghi

•	 48h in tutta Italia

•	 72h Isole

IL CIOCCOLATO IN OGNI STAGIONE!

Modecor ships its chocolate decorations in 
refrigerated packaging during warmer seasons. 
Please, contact your local representative or our 
customer care team to learn more about it.

Contatta il tuo agente di zona o il nostro Servizio Clienti 
per avere maggiori informazioni!



SCOPRI DI PIÙ

Non è decorare È MODECORARE
Modecorare /mo-de-co-ra-re/ v. tr.: 
RENDERE SPECIALE OGNI CREAZIONE ARTIGIANALE 
CON DECORAZIONI CHE UNISCONO QUALITÀ, 
INNOVAZIONE E CREATIVITÀ, PER SORPRENDERE E 
DELIZIARE I TUOI CLIENTI.

IT’S NOT DECORATING
IT’S MODECORATING
Modecorating /mo-de-co-ri-à-mo/ v. intr. Italian 
DECORATING ARTISANAL CREATIONS COMBINING QUALITY, 
INNOVATION, AND CREATIVITY TO DELIVER DELIGHTFUL AND 
SURPRISING EXPERIENCES FOR OUR CLIENTS.



Scegliendo Modecor potrai valorizzare ogni 
creazione, dalla prima brioche del mattino fino 
a raffinate torte per grandi celebrazioni, da una 
coppa gelato fino a speciali cocktail e caffè. 
Grazie ad un’ampia gamma di decorazioni 
professionali in continua evoluzione, un’offerta 
che ogni anno si arricchisce con oltre 450 
novità, pronte a dettare tendenza. Con il nostro 
supporto ogni visione trova la sua soluzione, 
prendendo forma con l’affidabilità e la cura di un 
partner dedicato al tuo successo, al tuo fianco 
lungo un percorso di innovazione condivisa.

QUESTO È MODECORARE: RENDERE  
OGNI TUA IDEA STRAORDINARIA,  
INSIEME, OGNI GIORNO.

By choosing Modecor you can highlight every 
creation, from your first morning brioche to 
refined cakes for great celebrations, from an 
ice cream cup to special cocktails and coffee. 
Thanks to a wide range of professional 
decorations that are constantly evolving, an 
offer that is enriched every year with more than 
450 new products, ready to be trendsetters. 
With our support, every vision finds its solution, 
taking shape with the reliability and care of a 
partner dedicated to your success,  
at your side along a path of shared innovation.

THIS IS MODECORATING: MAKING YOUR 
EVERY IDEA EXTRAORDINARY,  
TOGETHER, EVERY DAY.

UN LOOK INEDITO, UN DETTAGLIO 
GOLOSO, UNA FIRMA: NON SERVE 
UN’OCCASIONE SPECIALE PER 
TRASFORMARE IL QUOTIDIANO IN 
QUALCOSA DI UNICO.

A NOVEL LOOK, A YUMMY DETAIL, 
A SIGNATURE: YOU DON’T NEED 
A SPECIAL OCCASION TO TURN 
THE EVERYDAY INTO SOMETHING 
UNIQUE.

Ogni dessert, anche il più semplice,  
è un’opera d’arte in attesa di esprimere  
il suo potenziale con un tocco distintivo.

Every dessert, even the simplest,  
is a piece of art waiting to fulfil its potential 
with a distinctive touch.



STAMPANTI
Printers

Decojet Infinity A4 • Decojet Mini • Decojet 
Elite A4 2.0 • Decojet Elite A3 • Plottì • Cartucce 
alimentari • Kit di pulizia • Tanica • Supporti per 
stampanti alimentari

Decojet Infinity A4 • Decojet Mini • Decojet Elite 
A4 2.0 • Decojet Elite A3 • Plottì • Edible cartdriges 
Kit cleaning • Tank • Edible media 482 - 511

PERSONALIZZATI 
e CIOCCOLATO

Customizations 
and chocolate 

Personalizzati • Le novità 2025 • Cioccolato 
bianco con pistacchio • Cioccolato bianco al 
caramello • Cioccolato con inclusioni • Cioccolato 
chablon • Cioccolato in blister • Trasferelli • 
Panoramica

Customizations • 2025 Novelties • Chocolate 
made with pistachio paste • Caramel white 
chocolate • Chocolate with inclusions •Thin 
chocolate decorations • Blister chocolate 
decorations • Transfer sheets • Shapes and 
graphic overview chocolate

6 - 135

DECORAZIONI
Decorations

New Golden touch • Linea Krok • Macarons & 
Mini macarons • Sweet Easy • Decorazioni in 
zucchero • Decorazioni in marshmallow • Frutta 
essiccata • Fiori edibili disidratati

New Golden touch • The Krok line • Macarons & 
Mini macarons • Sweet Easy • Sugar decorations 
• Marshmallow decorations • Dried fruit • Dried 
edible flowers

136 - 191

FIORI  
e SOGGETTINI

Flowers and Figurines

Fiori e decorazioni in cialda • Fiori e decorazioni 
in ghiaccia • Fiori in zucchero • Rose • Fiori in 
marzapane • Foglie in zucchero • Fiori, rami e 
soggetti decorativi • Decorazioni e soggettini in 
zucchero • Soggettini in zucchero e gelatina

Wafer flowers and decorations • Icing flowers and 
decorations • Sugar flowers • Roses • Marzipan 
flowers Sugar leaves • Decorative flowers, 
branches and figurines • Sugar figurines and 
decorations • Jelly and sugar figurines

192 - 281

FESTIVITÀ  
RICORRENZE
Special Occasions

San Valentino • Carnevale • Festa della donna  
Festa del papà • Pasqua • Festa della mamma 
• Nascita • Comunione & cresima Laurea • 
Matrimonio

Valentine’s day • Carnival • Women’s day • 
Father’s day • Easter • Mother’s day • Birth • 
Communion & Confirmation • Graduation • 
Wedding

282 - 371

COMPLEANNI 
E CANDELE

Birthdays 
and Candles

Auguri generici • Candele numerali • Candele 
a stelo • Candele speciali • Numeri • Brands • 
Panoramica brands • Lecca lecca

Special occasions • Numeral candles • Thin 
candles • Special candles • Numbers • Brands 
Graphic overview • Lollipops 372 - 429

SEMILAVORATI
Semifinished

CreamArt • GlazeArt • Pasta di zucchero •  
Panna vegetale • Isomalto • Ghiaccia reale 
Pasta con estratto di vaniglia • CMC & colla 
alimentare • Gelatina • Decorgel • Creamy tube 
Drip Choc • Spray da laboratorio

CreamArt • GlazeArt • Sugar paste • Xxxxxx • 
Isomalt • Royal Icing • Paste with vanilla extract • 
CMC & edible glue • Gelatine • Decorgel •  
Creamy tube • Drip Choc • Lab sprays

430 - 453

COLORI
Colours

ColorGel • ColorPaste • ColorVel • ColorSpray 
Stardust • Dust glitter • ColorCioc • ColorDust 
ColorAir • Pennarelli alimentari

Gel colours • Paste colours • Velvet spray colours 
• Spray colours • Stardust • Dust glitter • Cocoa 
butter colours • Powder colours • Colours for 
airbrush • Felt tip markers with edible ink

454 - 481

NASTRI   
e ATTREZZATURE

Ribbons  
and Equipment

Sac à Poche • Attrezzature da laboratorio • Aerografo 
Contenitori • Decorazioni per gelato • Nastri Colly 
Nastri Bijoux • Nastri classici

Sac à poche • Lab equipments • Airbrush 
Containers • Decorations for ice cream • Colly 
ribbons • Bijoux ribbons • Classic ribbons 512 - 527
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10 Placchette in cioccolato 
blisterate e da riempire
Chocolate plaques in blister

18 Placchette stampa  
oro negativo 
Chocolate plaques with  
reverse gold print in blister

20 Placchette a rilievo blisterate
Embossed Chocolate plaques in blister 

22 Placchette Mini Chablon 
Thin mini chocolate plaques

24 Placchette Chablon 
Thin chocolate plaques

PERSONALIZZAZIONI
Customizations



26 Trasferelli per cioccolato
Transfer sheets for chocolate

28 Personalizzato per Caffetteria
Transfer sheets for chocolate

32 Macarons
Macarons

34 Cialde per prodotti da forno
Wafer for baking products

36 Decoshape in cialda 
per gelateria e pasticceria
Wafer decoshape for pastry and ice cream products

38 Targhette in zucchero 
Sugar Plaques
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8 / PERSONALIZZATI / Customizations

ORO
GOLD

PAPRIKA
PAPRIKA

BRONZO
BRONZE

Z

Z

Z

1.	 Choose  your customization, shape, print colour and quantity

2.	 Send us your VECTORIAL logo, saved in the following formats: .pdf, .ai or .eps. (No PHOTO/FAX). or choose one of the default fonts.

3.	 Send your request through our agent or by email to the DEDICATED TEAM at custom@modecor.it

4.	 Modecor will send you the digital proposal of the  
requested customization

Scegli la tipologia di personalizzazione, forma, colore e quantità.

Inviaci il tuo logo in VETTORIALE, salvato nei seguenti formati: .pdf, .ai o .eps. (No FOTO/FAX).  
 
Oppure scegli una font tra le seguenti

Invia la richiesta tramite il nostro agente,  oppure via mail al TEAM DEDICATO scrivendo a: 
personalizzati@modecor.it

Modecor ti invierà la proposta grafica in digitale della personalizzazione da te indicata.

1

2

3

4

Con Modecor hai la possibilità di personalizzare con il tuo logo  
tutte le creazioni di pasticceria e gelateria.

With Modecor you can customize all your pastry and ice cream creations with your logo.

Z

Cioccolato
FONDENTE

Cioccolato
BIANCO

b. c. d. e.a.

Mettici la firma

Colori perlati
Shiny colours



PERSONALIZZATI / Customizations / 9

ARANCIONE
ORANGE

GIALLO
YELLOW

MAGENTA
MAGENTA

ROSA
PINK

ROSSO
RED

MARRONE
BROWN

NERO
BLACK

BIANCO
WHITE

TURCHESE
TURQUOISE

VERDE
GREEN

Z

Z

Z

Z

Z Z

Z

Z

ZZ

Z

Z

Z

Tutti i nostri colori sono privi di E171, come previsto Regolamento (UE) 2022/63 della Commissione del 14 gennaio 
2022 che modifica gli allegati II e III del regolamento (CE) n. 1333/2008.
Per prodotti destinati ai mercati in cui l’E171 è permesso, contattare custom@modecor.it

All our colors are free from E171, as required by Regulation (EU) 2022/63 of the Commission of January 14, 2022, which amends Annexes II and III of  
Regulation (EC) No. 1333/2008. For products intended for markets where E171 is permitted, please contact custom@modecor.it.

Colori pastello
Pastel colours

Cioccolato
FONDENTE

Cioccolato
BIANCO
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10 / PERSONALIZZATI / Customizations

cerca la tua!
Tante forme versatili

Le nostre targhette personalizzate
in blister aggiungono un tocco di 
raffinatezza alle tue creazioni. 

Many versatile shapes, find yours!  
Our personalized plaques in blister will add a touch of sophistication to your creations.
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12 / PERSONALIZZATI / Customizations

Per conoscere tutte le forme a disposizione, contatta personalizzati@modecor.it 
For all available shapes, contact customer@modecor.it

Forme disponibili - Shapes

COD 64* - 2x1,4cm - 0,6g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

1615 9690

COD 103 - 4,6x2,3cm - 2,7g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

510 3060

COD 99 - 4,7x2,8cm - 3g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

408 2448

COD 71 - 4,4x3,4cm - 3g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

408 2448

COD 65* - 2,6x1,6cm - 1g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

1088 6528

COD 91 - 3,4x1,7cm - 1,5g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

595 3570

COD 92 - 3,9x2,4cm - 2g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

595 3570

	 Cioccolato fondente  
(Cacao 60% min) o bianco 
Dark chocolate  
(Cocoa 60% min) or white

	 Colori stampa  
(vedi pag 8-9) 
Printing colours (see pag 8-9)

	 Minimo d’ordine: 6 
confezioni - Minimum order 
quantity: 6 boxes

	 Gluten free G
	 Resistenti alla condensa 

Resistant to condensation 3

Cioccolato
FONDENTE

Cioccolato
BIANCO

Chocolate plaques in blister

Placchette in cioccolato blisterate
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COD 101 - 3x3cm - 2,6g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

595 3570

COD 95 - 5,8x2,3cm - 4g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

340 2040

COD 162 - 5x1,2cm - 1,4g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

714 4.284

COD 62 - 3,8x3cm - 3g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

408 2448

COD 24 - 3,8x3,8cm - 4g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

408 2448

COD 85 - 7x2,3cm - 4,5g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

340 2040

COD 78* - Ø2,2cm - 1g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

1020 6120

COD 102 - Ø3cm - 2g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

595 3570

COD 70 - Ø3,8cm - 3g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

408 2448

* Considerando la dimensione ridotta della forma, per  
ottenere un buon risultato grafico, scegli di creare il logo 
con le tue iniziali.

* Considering the small size of the shape, for a better  
result create your logo with your initials.
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14 / PERSONALIZZATI / Customizations

COD 399 

pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

408 2448

4,3x2,6cm - 2g 4,3x2,6cm - 2g3x3cm - 2,6g 3x3cm - 2,6g

	 Cioccolato fondente (Cacao 60% min) o bianco 
Dark chocolate (Cocoa 60% min) or white

	 Colori stampa  
(vedi pag 8-9) 
Printing colours (see pag 8-9)

	 Minimo d’ordine: 6 confezioni 
Minimum order quantity: 6 boxes

	 Gluten free G
	 Resistenti alla condensa 

Resistant to condensation 3

Cioccolato
FONDENTE

Cioccolato
BIANCO

Codice assortito quadrato e ovale!
Square and round assorted code!

Chocolate plaques in blister

Placchette in cioccolato
blisterate

COD 59 - 4x3,4cm - 3g COD 206 - Ø4cm - 3g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

408 2448

pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

408 2448
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assortito

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

30 3060

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

24 2448

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

24 2448

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

64 6528

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

35 3570

COD 103 - 4,6x2,3cm COD 99 - 4,7x2,8cm COD 71 - 4,4x3,4cm

COD 65* - 2,6x1,6cm COD 92 - 3,9x2,4cm
impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

35 3570

COD 91 - 3,4x1,7cm

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

95 9690

COD 64* - 2x1,4cm

COD 399  
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

24 2448

4,3x2,6cm - 2g 3x3cm - 2,6g

	 Colori stampa  
(vedi pag 8-9) 
Printing colours (see pag 8-9)

	 Blister per confezione:  
51 Blister per box: 51

	 Minimo d’ordine:  
2 confezioni 
Minimum order quantity:  
2 boxes

	 Gluten free G Codice assortito quadrato e ovale!
Square and round assorted code!

Empty blisters

Blister da riempire
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impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

24 2448

COD 59 - 4x3,4cm
impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

24 2448

COD 206 - Ø3,8cm

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

60 6120

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

35 3570

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

42 4284

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

20 2040

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

35 3570

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

24 2448

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

24 2448

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

24 2448

COD 101 - 3x3cm

COD 162 - 5x1,2cm

COD 62 - 3,8x3cm COD 24 - 3,8x3,8cm

COD 85 - 7x2,3cm

COD 78* - Ø2,2cm COD 102 - Ø3cm COD 70 - Ø3,8cm

Per conoscere tutte le forme a disposizione, contatta personalizzati@modecor.it 
For all available shapes, contact customer@modecor.it

Forme disponibili - Shapes

* Considerando la dimensione ridotta della forma, per otte-
nere un buon risultato grafico, scegli di creare il logo con le 
tue iniziali.

* Considering the small size of the shape, for a better result 
create your logo with your initials.

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

20 2040

COD 95 - 5,8x2,3cm
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Chocolate plaques in blister with reverse gold print

Placchette stampa oro negativo

Cioccolato
FONDENTE

pasticceria
Mia

pasticceria
Mia

pasticceria
Mia

Mia

pasticceria
Mia

COD 92 - 3,9x2,4cm - 2g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

595 3570

COD 102 - Ø3cm - 2g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

595 3570

COD 101 - 3x3cm - 2,6g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

595 3570

	 Cioccolato fondente (Cacao 60% min) 
Dark chocolate (Cocoa 60% min) 

	 3 Forme disponibili  
3 shapes available

	 Colore stampa: Oro - Print colour: Gold

	 Scegli tra queste 2 font proposte: 
Choose one of the two default fonts:

GUARDA IL VIDEO
WATCH THE VIDEO

b.a.

	 Minimo d’ordine: 6 confezioni 
Minimum order quantity: 6 boxes

	 Gluten free G
	 Resistenti alla condensa 

Resistant to condensation 3 
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Make your shop window shine with dark chocolate  embellished with a gold print

impreziosito da una stampa oro
Fai brillare la tua vetrina con 
cioccolato fondente PE
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PLACCHETTE IN CIOCCOLATO A RILIEVO BLISTERATE
Embossed chocolate plaques in blister

COD 70 - Ø3,8cm COD 62 - 3,8x3cm COD 71 - 4,4x3,4cm COD 24 - 3,8x3,8cm

	 Cioccolato fondente (Cacao 60% min) 
Dark chocolate (Cocoa 60% min) 

	 Colore stampa: Bianco - Print colour: White

	 Quantità/Quantity = 312pz/box

	 Minimo d’ordine: 6 confezioni 
Minimum order quantity: 6 boxes

	 Gluten free G

Cioccolato
FONDENTE

In caso di loghi caratterizzati da tratti molto fini, per ottenere un buon risultato grafico, questi ultimi verranno inspessiti.  
Se non fosse possibile, il nostro ufficio grafico suggerirà per te una proposta alternativa.

For logos characterised by very fine lines, these will be thickened in order to achieve a good graphic result.  
If this is not possible, a proposal that graphically approximates the original logo as closely as possible will be recommended

ESCLUSIVA MODECOR!
Exclusively at Modecor

UN TOCCO DI “RILIEVO”
per firmare

le tue creazioni
An embossed touch to sign your creations
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	 Colore stampa: Bianco 
Print colour: White

	 Quantità/Quantity = 312pz/box

	 Minimo d’ordine: 3 confezioni 
Minimum order quantity: 3 boxes

	 Gluten free G
Burro di cacao
COLORATO*

PLACCHETTE IN BURRO DI CACAO A RILIEVO BLISTERATE
Embossed cocoa butter plaques in blister

COD 70 - Ø3,8cm

In caso di loghi caratterizzati da tratti molto fini, per ottenere un buon risultato grafico, questi ultimi verranno inspessiti.  
Se non fosse possibile, il nostro ufficio grafico suggerirà per te una proposta alternativa.

For logos characterised by very fine lines, these will be thickened in order to achieve a good graphic result.  
If this is not possible, a proposal that graphically approximates the original logo as closely as possible will be recommended

* Prodotto disponibile solo su ordinazione in determinati periodi dell’anno.  
  Contatta il tuo agente di zona oppure il team dei personalizzati: personalizzati@modecor.it
  Product only available on order at certain times of the year.  
  Contact your local agent or the customisation team: custom@modecor.it
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✓ Quantità/Quantity = 540pz/box

MINI QUADRATO / Square * 	 Cioccolato fondente  
(Cacao 60% min) o bianco 
Dark chocolate  
(Cocoa 60% min) or white

	 Colori stampa (vedi pag 8-9) 
Printing colours (see pag 8-9)

	 Minimo d’ordine: 10 confezioni   
Minimum order quantity: 10 boxes

	 Gluten free G
	 Resistenti alla condensa 

Resistant to condensation 3

✓ Quantità/Quantity = 480pz/box

✓ Quantità/Quantity = 540pz/box ✓ Quantità/Quantity = 720pz/box

MINI TONDO + MINI OVALE / Mini Oval + Mini Round * 

MINI OVALE / Mini Oval * MINI TONDO / Mini Round * 

02cm

02cm

L2,5xH2cm

L2xH1,4cm

Cioccolato
FONDENTE

Cioccolato
BIANCO

L2cm

Codice assortito tondo e ovale!
Oval and round assorted code!

Seguici! Follow us!

@modecoritaliana

Ready to use thin mini chocolate plaques

Placchette mini chablon

* Considerando la dimensione ridotta della forma, per otte-
nere un buon risultato grafico, scegli di creare il logo con le 
tue iniziali.

* Considering the small size of the shape, for a better result 
create your logo with your initials.
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Usa l’hashtag #colazioneconmodecor e tagga @modecoritaliana per condividere  
le tue #colazioniinstagrammabili! Riposteremo le tue foto sui nostri canali social

Use the hashtag #colazioneconmodecor and tag @modecoritaliana to share your instagram breakfast!  
We will repost your photos on our social channels

#colazioneconmodecor
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	 Cioccolato fondente  
(Cacao 60% min) o bianco 
Dark chocolate  
(Cocoa 60% min) or white

	 Colori stampa (vedi pag 8-9) 
Printing colours (see pag 8-9)

	 Minimo d’ordine: 6 confezioni    
Minimum order quantity: 6 boxes

	 Gluten free G
	 Resistenti alla condensa 

Resistant to condensation 3

Cioccolato
FONDENTE

Cioccolato
BIANCO

L3,5XH2,2cm

L3XH1,5cm

✓ Quantità/Quantity = 440pz/box

✓ Quantità/Quantity = 560pz/box

Ready to use thin chocolate plaques

Placchette Chablon

L2,8cm

✓ Quantità/Quantity = 400pz/box

02,8cm
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Ogni dettaglio conta!
Perfette per dare un tocco  

di classe ai tuoi dolci.

Every detail counts!  
Perfect for adding a touch of elegance to your desserts.
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GUARDA IL VIDEO
WATCH THE VIDEO

Transfer sheets for chocolate

Trasferelli per cioccolato

	 Fogli per confezione: 24 
Sheets per box: 24

	 Minimo d’ordine: 10 confezioni 
Minimum order quantity: 10 boxes

	 Formato foglio 30x40 cm 
Sheet size 30x40 cm

	 Colori stampa (vedi pag 8-9) 
Printing colours (see pag 8-9)

	 Gluten free G
	 Resistenti alla condensa 

Resistant to condensation 3

One transfer, a thousand ideas!

Un trasferello...
le tue mille idee!
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GUSTO NEUTRO
Una volta mescolata la bevanda 
con il cucchiaino, la targhetta si 
dissolve senza lasciare traccia. 
La targhetta non altera il gusto 
della bevanda.

STAMPA IN QUADRICROMIA
Riproduciamo i colori del tuo logo.

FOUR-COLOUR PRINTING
We reproduce the colour of your logo.

NEUTRAL TASTE
Once the drink is 
mixed with the spoon, 
the plaque dissolves 
without leaving a trace. 
The plate does not alter 
the taste of the drink.

3 SHAPES
To choose from for 
your customization: 
square, round and 
heart.

STABLE AND PRACTICAL
Place the plaque on the 
foam of your hot drink: 
it’s designed to float 
on the foam without 
sinking* or deforming 
when served.

PACKAGING
Small pack, easy to manage and ideal  
for placing next to the coffee machine.

STABILI E PRATICHE
Posiziona la targhetta sulla schiuma 
della tua bevanda calda: è progettata 
per essere galleggiante sulla schiuma 
senza affondare* e senza deformarsi 
durante il servizio al tavolo.

PACKAGING
Confezione di piccole 
dimensioni e di facile 
gestione, ideale per essere 
posizionata di fianco alla 
macchina del caffè. 

3 FORME
Tra cui scegliere 
per la tua 
personalizzazione: 
quadrato, tondo  
e cuore.

* Il prodotto galleggia solamente su bevande con schiuma 
  Product floats only on drink with foam

The Good Morning with personality. 
Discover our new customizable  
plaque for hot drinks. 

Scopri le nuovissime 
targhette personalizzabili 
per le bevande calde

Il buongiornocon personalità
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PERSONALIZZATOcaffetteria

L2,8cm 02,5cm L3xH2,8cm

Mia 
Caffè

	SCEGLI LA FORMA CHE PREFERISCI TRA QUADRATO, TONDO e CUORE 
 
Choose the shape you prefer between square, round and heart

STEP 1

Il buongiorno PE
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PERSONALIZZATOcaffetteria

	TRE POSSIBILITÀ PER PERSONALIZZARE  
Three customization options

Una volta selezionata la forma (step 1), 
scegli tra logo, icone o testo, per creare la tua targhetta  
personalizzata* per caffetteria!

* Senza coloranti azoici aggiunti

Once you have selected the shape (step 1), choose  
between logo, icons or text to create your own custom*  
coffee shop plaques.

* No azo colourings added

2.2 - ICONE 2.2 - ICONS
Scegli tra queste icone quella che preferisci e stampala con 
il colore che desideri. Gli abbinamenti di colore mostrati di 
seguito sono solo esemplificativi.  
Trova quello giusto per te!

Choose the one you prefer from these icons and print 
it with the colour you want. The colour combinations 
shown below are examples only.  
Find the right one for you!

1. 2. 3. 4.

5. 6. 7.

2.1 - STAMPA FOTOGRAFICA 
Invia il tuo logo, in VETTORIALE, salvato nei seguenti formati:  
.pdf, .ai o .eps. (No FOTO/FAX).  
Riproduciamo i colori del tuo Logo  
(possibili variazioni sono determinate dal supporto in amido). 

2.1 -  PHOTO PRINT EFFECT 
Your VECTORIAL logo, saved in the following formats:  
.pdf, .ai or .eps (No PHOTO/FAX). 
We can reproduce the colours of your Logo 
(possible variations are determined by the starch support)

STEP 2
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	 CONFEZIONE:  
6 barattoli da 280pz ciascuno 
Box: 6 jars of 280pcs each.

	MINIMO D'ORDINE: 
2 Confezioni (12 barattoli - 3360 pz) 
Minimun order quantity: 2 boxes (12 jars - 3360 pieces)

	CREA LA TUA COMBINAZIONE 
Create the combination you prefer

Scegli tra logo, icone oppure testo per creare il tuo
personalizzato caffetteria!

Per ogni progetto potrai stampare fino a 3
grafiche diverse, (logo - icone - font) 

Forma quadrata e tonda = 4 fogli
•	 280 pz - grafica unica*
•	 140 pz grafica 1 e 140 pz grafica 2
•	 112 pz grafica 1 - 112 pz grafica 2 - 56 pz grafica 3

Choose from logo, icons or text to create your customized 
coffee shop plaques

For each project you can print up to 3 different designs, 
(logo - icons - font) 

Square and round shape = 4 sheets
•	 280 pcs - 1 design*
•	 140 pcs design 1 and 140 pcs design 2 
•	 112 pcs design 1 - 112 pcs design 2 - 56 pcs design 3

*Con logo/icona o testo a sfondo pieno - obbligatoriamente 1 colore di sfondo unico per tutte le grafiche.
*With logo/icon or text with full background – 1 single background color must be used for all graphics.

	INVIA LA RICHIESTA  
tramite il nostro agente, oppure via mail al TEAM DEDICATO 
scrivendo a: personalizzati@modecor.it.  

	SEND YOUR REQUEST  
through our agent, or by e-mail to the dedicated team  
at: custom@modecor.it 

Forma cuore = 5 fogli
•	 280 pz - grafica unica*
•	 140 pz grafica 1 e 140 pz grafica 2
•	 105 pz grafica 1 - 105 pz grafica 2 - 70 pz grafica 3

Heart shape = 5 sheets
•	 280 pcs - 1 design*
•	 140 pcs design 1 and 140 pcs design 2 
•	 105 pcs design 1 - 105 pcs design 2 - 70 pcs design 3

1 Grafica/ Design 1 Grafica/ Design2 Grafiche/ Designs 2 Grafiche/ Designs3 Grafiche/ Designs 3 Grafiche/ Designs

Forma quadrata e tonda / Square and round shape
Esempio 1 foglio/ Example 1 sheet

Forma cuore / Heart shape 
Esempio 1 foglio/ Example 1 sheet

STEP 3

STEP 4

2.3 - TESTO
Nel caso tu non abbia un logo puoi scegliere  
tra le font "a." e "b." e scrivere il nome della tua caffetteria.  
(Es. “Caffè Vinci”)

Once you have selected the shape (step 1), choose  
between logo, icons or text to create your own custom*  
coffee shop plaques.

* No azo colourings added

2.3 - TEXT
If you don't have a logo you can choose between the font “a.” 
or “b.” below and write the name of your coffee shop.  
(Ex. “Caffé Vinci”)

2,2cm1,9cm L2,4xH1,6cm

AREA MASSIMA STAMPABILE
Maximum printable area:

Mia 
Caffè

Mia 
Caffetteria

Mia 
caffè

Mia 
caffè

b.a.
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	 PEZZI PER CONFEZIONE: 672 
Pcs per box: 672

	 COLORI DI STAMPA 
Printing colours

	 MACARON NEUTRO Ø 35mm 
Neutral macaron Ø 35mm

	 MINIMO D'ORDINE: 1 confezione (14 valve da 48pz) 
Minimun order quantity: 1 box (14 trays with 48 pieces)

GIALLO
YELLOW

ARANCIO
ORANGE

ROSSO
RED

ROSA
PINK

ROSA BABY
BABY PINK

VERDE
GREEN

NERO
BLACK

AZZURRO
BABY

BABY LIGHT-BLUE

MARRONE
BROWN

Macarons
personalizzati

Customized macarons
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	 INVIA LA RICHIESTA tramite il nostro agente, oppure 
via mail al TEAM DEDICATO scrivendo a:  
personalizzati@modecor.it.  
 
Se hai scelto di realizzare 2 grafiche, indica la 
quantità di pezzi per grafica da stampare (336pz per 
grafica oppure 504pz Grafica 1 + 168pz Grafica 2)

	 SEND YOUR REQUEST through our agent, or by 
e-mail to the dedicated team at: 
custom@modecor.it 
 
If you have chosen 2 designs, please indicate the 
quantity of pieces per design to be printed (336pcs pcs 
per design or 504pcs Design 1  + 168pz pcs Design 2)

	 Create the combination you prefer by 
choosing from our proposals.

3 - Il tuo logo, in VETTORIALE, salvato nei seguenti formati: 
 .pdf, .ai o .eps. (No FOTO/FAX).  
Colori di stampa disponibili a pag 32.  
Non si possono stampare immagini fotografiche.  
Your VECTORIAL logo, saved in the following formats:  
.pdf, .ai or .eps (No PHOTO/FAX). 
Available printing colours on page 32. 
Photografic images cannot be printed.

2 - Testo - Vedi colori di stampa disponibili a pag 30 - Texts - See available printing colours on page 30

b. c.a. d. e.

1 - Icone - icons

2.

TT
RR

3.1.

Choose between icons, text or logo to create your
customised macarons!

For each project you can print up to 2 different
designs, e.g:
- 2 icons
- 1 icon + 1 text
- 1 icon + 1 logo
- 1 text + 1 logo

AREA MASSIMA STAMPABILE
maximum printable area:

2,2cm

	 CREA LA COMBINAZIONE CHE PREFERISCI 
SCEGLIENDO TRA LE NOSTRE PROPOSTE.
Scegli tra icone, testo oppure logo per creare il tuo
macarons personalizzato!

Per ogni progetto potrai stampare fino a 2
grafiche diverse, ad esempio:
-	 2 icone
-	 1 icona + 1 testo
-	 1 icona + 1 logo
-	 1 testo + 1 logo

Personalizza i macarons 
per il giorno speciale

dei tuoi clienti!
Customized macarons for your

customers’ special day!
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220°C

	 Colore di stampa: Marrone 
Print colour: Brown

	 Pezzi per confezione: 1000 
Pcs per box: 1000

	 Minimo d’ordine  
15 confezioni (15.000 cialde) 
Minimum order quantity 15.000 wafers

	 Gluten free G
	 Resiste in forno max +220°C 

Can resist up to +220°C in oven

3,8x2,5cmØ3,5cm

Ideale per ogni prodotto da forno!
Ideal for baked goods

Wafer for baking products

Cialde per prodotti da forno
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Wafer decoshape

Decoshape in cialda

0349A
L3,9xH4,7cm

	 STAMPA FOTOGRAFICA 
Photo print effect

	 Riproduciamo i colori del tuo Logo  
(possibili variazioni sono determinate dal 
supporto in cialda). 
We can reproduce the colours of your Logo  
(possible variations are determined by the  
wafer support)

	 Pezzi per barattolo: 600  
Pcs per jar: 600

	 Minimo d’ordine: 6 confezioni  
(3600 Decoshape) 
Minimum order quantity 6 jars

0306A 
L3,5xH5,5cm
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